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1.1 Targy és hatokor
Ez a mlszaki leiras a Pragai sonka termékre vonatkozik.

A recept szerint az dsszetevik listaja 100 g termékre vonatkozoan a
kovetkez6:

Sertéshus (pép) EU eredet(i, min. 60%, viz, sO, burgonyakeményito,
novényi fehérje (sz6ja), modositott kukoricakemeényitd, tartositoszerek:
natrium-laktat, natrium-nitrit,  stabilizatorok:  natrium-trifoszfatok és
-polifoszfatok,  dextr6z,  sCritbanyagok: karragén,  sertésfehérje,
antioxidansok: aszkorbinsav, natrium-eriszorbat, izfokozo: natrium-
monoglutaméat, aromak, flstaroma, savanyldsagot szabalyozé anyag:

natrium-citratok, fliszerek, enzimek, névényi fehérjekivonatok.

Allergén: A termék szojat tartalmaz, és nyomokban mustart, bazéat (glutén),
tejet (laktoz), zellert tartalmazhat.

A termék forralassal készul.

2. Mlszaki minéségi feltételek

2.1 Prdgai sonka technoldgiai gyartasi utasitasoknak és az
engedélyezett recepteknek megfeleléen készil, a hatalyos

s

egészsequgyi és allategészségugyi eldirasoknak megfeleléen.

2.2 Termékleiras
A termék el6allithsahoz felhasznalt alapanyagoknak és
0sszetevoknek meg kell felelnilk a hatalyos szabvanyoknak, a
termék bels6 milszaki el6irasainak, valamint a higiéniai és
elelmiszer-biztonsagi el6irasoknak.

2.3 Névleges tomeg: 0,1-3.5 kg/

2.4 Termeékjellemzdk

Erzékszervi tulajdonsagok

Forma

alaku, tomor darabok, gondosan megformalva.

A felhasznalt anatomiai részhez ill6, meghatarozott




Kils6 megjelenés

Nem ehet6 mifoliaba csomagolva. Szaraz,
tiszta felllet, penészt6l és idegen testektdl
mentes, nem ragadds, a valasztékra
jellemz6 Kklérral.

Szempont szakaszonként

Kompakt husdarab, krémsargatoél rozsaszinesbarnaig
terjedd szind.

iz ésillat ellemes, termékre jellemzd, idegen iz vagy szag
nélkdl (savanyud, éegett, penészes, savanyu, avas,
keserd stb.)

Kovetkezetesség Termékleiras, rugalmas, szegely, szeletelhetd.

Mikrobiologiai tulajdonsagok

Nr crt./ Jellegzetes korlatozas Elemzési modszer

Krt. sz.

1 259 tavollét ISO 6579

2 259 tavollét ISO 11290-1:

2000/A12005

Fizikai-kémiai paraméterek: FoOtt sonkak: az 560/2006/EK rendeletnek
megfelel6en

Produs Viz, % Zsirtartalmi | NaCl, % Osszes Konnyen hidrolizalhaté | Maximalis

max anyagok, max fehérje, % | nitrogén, maximum, kollagénlifehérje
max. % min mg/100 g arany
Sonkas csirkemell 30
F6zt sonka 75 32 3 12 20

Nr crt. | Frissességreakciok

Engedélyezett értékek

H2S reakcio

[

A negativ

2 Kreiss-reakcio/

A negativ

Energiatartalom: Az 1169/2011/EK rendeletnek megfeleléen

Tépérték /100 g

mértékegység Erték

Energiaérték

kcal 692.5/165.67




zsirok g 8.6
Ebbdl telitett g 5.9
szénhidrat g 1.9
Ebbdl cukrok g 1.1
FEHERJE g 19
So g 2.1

3. Minéségellendrzési szabalyok

A 106/07.02.2007. szamu kormanyhatarozat értelmében a tétel
gyakorlatilag azonos koérilmények ko6zott gyartott, feldolgozott vagy
csomagolt élelmiszer ertékesitési egysegeinek 6sszessege.

Az A tétel az egy gyartasi nap alatt legyartott, azonos tipusu késztermék
mennyiséget jelenti. A tétel a honap és az év napja k6zotti szamjegyek, a
szamitogépes rendszer altal véletlenszerien kivalasztott szamjegyek és a
gyartasi év utolso két szamjegyének kombinacioja.

Minden egyes tételt ellendrizni fognak a kovetkez6k szempontjabal

- Minden egyes tételt ellendrizni fognak a kdvetkez6k szempontjabal:
- megjelenés és metszet;

- érzékszervi tulajdonsagok;

- fizikai-kémiai tulajdonsagok;

A mikrobiologiai tulajdonsagokat mintavétellel ellenérzik, bizonyos
tételekbdl, az éves dnellendrzesi tervnek megfelelGen.

2. MinGségellendrzési moédszerek

A termékek idbszakos ellenbrzései a kovetkezok: fizikai-kémiai
tulajdonsagok;

A fizikai-kémiai  tulajdonsagok elemzését szerzbdéses alapon,
engedélyezett (semleges) laboratoriumokban végzik, az RMS altal
létrehozott és az RM éaltal jévahagyott éves ,Onellenérzési Program”
program alapjan.




A mikrobiologiai elemzéseket szerzbdeéses alapon, engedélyezett
(semleges) laboratériumokban végzik, az RMS altal létrehozott és az RM
altal jovahagyott éves ,Onellenérzési Program” program alapjan.

Megjegyzés: A fizikai-kémiai és mikrobiologiai meghatarozasokra szant
mintdkat hidegen, polipropilén zacskékban csomagoljak, amelyekre
lezarassal a kdvetkez0 informaciokat tartalmazo cimkét régzitenek:

- cégnéy, telephely vagy marka (ahol alkalmazhato);

a mintavétel helye (termel6egység - név, cim);

termék neve és feldolgozasi modja, tételszam, lejarati datum.

a mintavétel datuma és id6pontja; a mintakat gy(ijté személy

Az elemzéseket minden termék esetében évente elvegezzik, az
Onellenérzési Programban foglaltak szerint.

4.1 Azonositas és nyomon koévethetbség

Az ,Azonositas és nyomon kovethet6ség” eljaras szerint, amely a
,rermékeértesités és visszahivas/forgalombdl valdé kivonas” eljaras alapjat
képezi.

A nyomonkdvethet6ségi vizsgalatot legaldbb évente egyszer fizikailag is
elvégzik.

5. Csomagolas

A termék ehetetlen mduféliaban (egész darabok) és véddgazas vagy
vakuumcsomagolasban (félia vagy adagolt termékek esetén) van
csomagolva, eliils6/hatsé cimkével, kartondobozokba csomagolva.

A termékeket csak az erre a célra kijelolt helyeken taroljuk.

A tarol6helyiségeket tisztanak, fert6tlenitettnek kell lenniik, és 2-8 °C
hémeérsékletet kell biztositaniuk.

A tételek raktarakban torténé elhelyezése a ,FIFO: els6ként be, els6ként ki”
elv, valamint a FEFO ,els6ként ki, els6ként ki” elv betartdsaval térténik.

Atermeékek kezelését csak képzett szemeélyzet végezheti, akiknek egészségi
allapotat el6zetesen ellenériztéek (naprakész vizsgalatokkal és jarvanytigyi
triazzsal ellatott orvosi dokumentacioval).
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6. Jelolés/ICimkék

A termék cimkézése a csomagolasra ragasztott cimkével torténik.
A cimkének tartalmaznia kell:

az élelmiszer értékesitésének neve;

a gyarto kereskedelmi neve és székhelye;

az 0sszetevok listaja;

tételszam;

a gyartasi folyamat vagy az alkalmazott kezelés jellege;
- tapértéktartalom 100 g-onként/késztermékenkent;

- lejarati datum, a ,Min8ségét megdrzi:...” megjegyzéssel.
- a gyartdegység azonosito jele;

- tarolasi feltételek;

- a nyersanyag szarmazasi orszaga.

7. Tarolas
A termékeket csak az erre a célra kijel6lt helyeken taroljuk.

A téaroldhelyiségeket tisztanak, fertGtlenitettnek kell lennitk, és 2-8 °C
hémérsékletet kell biztositaniuk.

7 77

A tételek raktarakban torténé elhelyezése a ,FIFO: els6ként be, els6ként ki”,
de a ,FEFO: els6ként ki, els6ként ki” elvek betartasaval is torténik.

Atermékek kezelését csak képzett személyzet vegezheti, akiknek egészségi
allapotat korabban igazoltdk (naprakész vizsgalatokkal ellatott orvosi
dokumentéacioval) és jarvanyugyi triazson estek at.

s. KOzlekedés

Kizarélag erre a célra tervezett, az allat-egészségugyi hatésagok Aaltal
engedélyezett, megfelel6en hiitérendszerrel felszerelt, tiszta és fertbtlenitett
szallitéeszkozzel végezhetd.



A szallitbeszkoz a kovetkez6 feltételeknek felel meg:

- allat-egészségigyileg engedélyezett haszongépjarm(ivek, tisztak,
szell6z6ek, fertbtlenitettek, mentesek az idegen vagy athaté szagoktdl,
nem fert6zottek, és mentesek minden szennyez6dés, lebomlas vagy
szennyez6dés lehetdségétdl;

- a bels6 falak simak, csavarok, szogek vagy szalkak nélkul, amelyek
karosithatnak a szallitasi csomagolast;

- a termékeket csak az erre a célra szolgalo szallitoeszkozokkel szallitjak.
A kozlekedési eszkozt kiszolgald fuvarozok:

- higiéniai szabalyokra kiképezve vannak, és naprakész orvosi
vizsgalatokkal ellatott egészségigyi dokumentacidval rendelkeznek;
- minden olyan mdvelet soran, amelynek soran érintkezésbe kertilnek a
termékekkel, megfelel6 védobfelszerelést kell viselnitk;

- A védofelszereléseket tokéletesen tisztan tartom.

9. Dokumentumok

Minden szallitmanyhoz kereskedelmi dokumentumok és megfelel6ségi
nyilatkozat tartozik, amelyeket a jogszabalyi el6irasoknak megfelel6éen
allitottak ki.

10. Lejarati datum

Az eltarthatésagi id6t minden termék esetében a termék eltarthatésaganak
értékelését kdvetben hatarozzdk meg, és minden egyes csomagolason
feltlintetik, és akkor érvényes, ha a terméket a jelen szabvany 7.
fejezetében, a Tarolasban foglalt feltételek mellett taroltak.

Az eltarthatosagi id6 azt az id6tartamot jeldli, amely alatt a termékek
fogyaszthatok, és ameddig meg6rzik el6irt mindségi jellemzdbiket,
amennyiben a tarolasi, kezelési és szallitasi felteteleket betartjak.

Pragai sonka lejarati datuma 60 nap a gyartastol szamitva, egész darabok
esetén, a cimkén feltlintetett, feltéve, hogy betartjak a termék cimkéjén és a
szallitaskor a terméket kisér6 min6éségi dokumentumokban feltiintetett
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tarolasi es szallitasi paramétereket.

11. A termék hasznalata
A termékek fogyasztokhoz valo eljutasanak maodjai:
-kbzvetlen vasarlas sajat értékesitési kozpontjainkbal,

-vasarlas olyan kereskedelmi vallalatoktdl, amelyekkel egyuttmdkodési
szerzGdéseket kotottek.

- vasaroljon szupermarketlancoktol és mas kiskereskedelmi egyséegektdl,
ahol a vallalat forgalmazza termékeit

A nem rendeltetésszerl hasznalat tipusai:

- a tarolasi és bemutatasi feltételek be nem tartasa a vallalat sajat
ertékesitési kozpontjaiban és mas viszonteladok értékesitési kdzpontjaiban;

- a szallitbeszkodzben torténd tarolasi feltételek be nem tartdsa az el6re
meghatarozott célallomasra térténd szallitas soran;

- a fogyasztok altali tarolasi feltételek be nem tartasa

-a termék szeletekre vagasa, valamint mind a szeletek, mind a megmaradt
darab nem megfeleld tarolasa, ami oxidalodhat, Gjraszennyez6dhet stb.
A termék dnmagaban fogyaszthatd. Tovabbi el6készitést nem igényel.

Nem ajanlott allergias fogyasztoknak, mivel a termék olyan tizemben készul,
ahol allergéneket hasznalnak fel, és allergéneket vagy allergének nyomait
tartalmazhatja. Ezeket a cimkén feltlntetik.

Allergids vagy allergén intoleranciaban szenvedd fogyasztok szamara
ajanlott el6szor megkdstolni a terméket, és csak akkor fogyasztani, ha nem
alakul ki allergias reakci6. Atermék olyan tizemben késztil, ahol allergéneket
hasznalnak, és azok nyomokban nagyon kis mennyiségben jelen lehetnek.






