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ALTALANOS INFORMACIOK

OSSZETEVOK

Sertéscomb, burgonyabdl késziilt keményit, viz, sé, stabilizatorok: natrium-tripolifoszfat; slritéanyag: karragén; cukrok:
dextrdz; antioxidans: natrium-aszkorbat; természetes aromaextraktum, tartdsitészer: natrium-nitrit.

TAPLALKOZASI INFORMACIOK

1218 kjoule/294 kcal, zsir 24g, amelybdl telitett zsirsavak 8g; szénhidrat 3g, amelybdl cukrok 0,4g; fehérje 16g, s6 2,7g, rost
0,9g.

ORGANOLEPTIKAI TULAJDONSAGOK

Kiilsé megjelenés Tisztitott felllet, b6r nélkiil, idegen anyagok vagy a fajtara jellemzé szint6l
eltér6 elszinez6dés nélkil. Zsirfelhalmozodas nélkdl.

Metszeti kép Homogén, finom, kompakt tészta, r6zsaszind, a felhasznalt fliszerekre
jellemzé. Pelyhek és 3 mm-nél nagyobb légbuborékok nélkil. Szeleteléskor a
szelet épségét megdrzi. Csontszilankok és zsirfelhalmozédas nélkiil.

Alloméany Rugalmas.

iz és szag A felhasznalt 6sszetevbkre és fliszerekre jellemz6. Savanyu, avas, nyalkas
szag és iz nem megengedett.

FIZIKAI-KEMIAI TULAJDONSAGOK

Cf. Ord. 560/1271/339/210/2006, MAAPDR, MS, ANPC, ANSVSA; Ord. 438/2002, MSF, MAAP, aktualizalt, Reg 2108/2023.

Paraméter Megengedett Elemzési moédszer
feltételek

NaCl % max. 3 SR ISO 1841-1 vagy 2/2007

Nitritek mg/100 g termék 10 ISO 2918/75; SR EN I1SO 12014-
3/2005

Zsir % max. 32 STAS 9065-2/73

Fehérje min. % 12 SR ISO 937/2007

Kdnnyen hidrolizalhaté N (mg NH3) max. 30 SR 9065-7/74

H2S reakcio neg STAS 9065-11

Kreisz-reakcio neg STAS 9065-10

Kollagén/fehérje arany max. 20

MIKROBIOLOGIAI TULAJDONSAGOK

Cf. Reg. EC 1441/2007.

Salmonella Abs/ 25g termék EN/ISO 6579:2003
Listeria monocytogenes Abs/ 25 g termék EN/ISO 11290-1
E. coli (folyamathigiéniai kritérium) = max. 500 ufc/g vagy cmp ISO 16649-1 vagy 2



EGYEB ELOIRASOK

Peszticidtartalom Cf. Dir 2007/57/CE, Ord. 23/2007, ANSVSA mddositva

Elelmiszer-adalékok Cf. Ord. 438/2002 és modositasok; Reg. 1129/2011

Nehézfémek, mikotoxinok Cf. Reg. CE 915/2023

Benzopirén | Antibiotikumok Cf. Reg. CE 2377/90 CE — konszolidalt valtozat
ALLERGENEK

Tartalmazhat szoja-, glutén-, laktéz-, zeller- és mustarnyomokat.

TERVEZETT FELHASZNALAS

A termék nem ajanlott a fent felsorolt 6sszetev6kre érzékeny fogyasztok szamara.

CSOMAGOLAS ES JELOLES

Csomagolas: Szeletelt,vakuumcsomagolt Ridban,egészben.Nem emészhetd bélbe tdltve.. A csomagolas az érvényes
allategészségiigyi normaknak megfeleléen torténik — HG 1197/2002 és modositasok; Reg CE 10/2011. A jeldlés és a
cimkézés egyedileg torténik, betartva a Reg 1169/2011 el6irasait az élelmiszerek fogyasztoi tajékoztatasarol.

TAROLAS, SZALLITAS, DOKUMENTUMOK
A terméket hiitott, tisztitott, fertétlenitett, idegen szagtél mentes helyiségekben kell tarolni, 5°...10°C hémérsékleten,
75...80% paratartalom mellett.

A termék széllitasa engedélyezett szallitdeszkdzokkel térténik; minden leszallitott terméktétel a hatalyos jogszabéalyoknak
megfeleléen kiallitott minéségi igazolassal van ellatva.

SZAVATOSSAGI IDO

A termék szavatossagi ideje a jelen specifikdcioban meghatarozottak szerint, a gyartasi folyamat befejezését6l szamitando,
és a vevlnek torténd atadaskor a teljes szavatosséagi idének legaldbb 75%-a rendelkezésre kell alljon.

Szavatossagi id6: 45 nap

MINOSEG- ES TERMEKBIZTONSAG-ELLENORZES

A termékek minéségének ellenbrzése gyartasi tételenként torténik. A LOT — a nyilvantartdsban és egy adott terméknek adott
azonositasi kéd — azért jon létre, hogy kdnnyen megtalalhat6 legyen, visszakdvethet6 legyen a termékek multja (eredete)
vagy egy adott szortimenten bellli 6sszes termék dsszessége, amelyek egymas utan és egyszerre késziilnek, egy
sorozatban, az 0sszetétel, a feldolgozasi moéd vagy a csomagolas szempontjabol azonos ponton. A termékek mindségének
és biztonsaganak ellendrzése az évente elkészitett belsd tervek szerint valosul meg. A mintavételi mod, a vizsgalatok és a
meghatarozasok gyakorisaga a konkrét eljarasoknak megfeleléen keril végrehajtasra.




