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SZEBENI SZALAMI
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Termék kategoria Jévahagyta Kidolgozta
Nyers-szaritott termék — nemes penésszel Naghi Tanase Veronica
beoltva Vasile Dionise

ALTALANOS INFORMACIOK

Hivatkozasi terllet: Ord. 560/1272/339/210/2006, MAPDR, MS, ANPC, ANSVSA — a
huaskészitmények forgalmazaséara vonatkoz6 szabdalyok jovahagyaséaért.

OSSZETEVOK

Osszetevék: voros sertéshus legalabb 70%, kemény szalonna legfeljebb 30%-ban, érett
(élésuly > 100 kg) porcatodl. S6z6-izesitd keverék: étkezési s6 — max. 5%; természetes
fliszerek: bors, borokabogy6, fokhagyma; tartésitészerek: s6 keverékben natrium-nitrittel
vagy natrium-nitrattal — jogszabalyi el6irasok szerint; antioxidansok: aszkorbinsav és soi;
érlelési kulturak (kulturainditok és/vagy bioprotekcios kultarak), cukrok (max. 19%).
Opciondlisan alkalmazhat6 alkoholos érlelészer (max. 3%): fehérbor, vérosbor, rozébor,
konyak, vinars, pezsg6, fekete sor.

TAPLALKOZASI ERTEKEK

Atlagos taplalkozasi értékek (100 g termékre): 1950 kJ / 471 kcal, zsir 41 g, ebbdl telitett
zsirsavak 18 g; szénhidrat 2 g, ebbdl cukrok 0,7 g; fehérje 23 g; s6 4 g; rost 1 g.

ERZEKSZERVI TULAJDONSAGOK

Jellemzd Elfogadasi feltétel

Kilsd Hengeres, nem deformalt rudak, egyenletes vastagsaggal, 15—

megjelenés 100 cm hossz, 45—-75 mm atmér6 és 300 g — 1 kg tomeg kozott.
Nem sérilt burok, jOl tapad az 6sszetételhez, finom és
egyenletes rancokat mutat, egyenletes vékony réteg nemes fehér
penésszel boritva.

Keresztmetszeti | Specifikus, mozaikos, tomér massza, tomar, jol kotott, fehér

kép zsirszigetek egyenletesen elosztva a teljes metszetfellleten.

Szin Kivul: fehér, fehéres-sziirke vagy fehéres-sarga penéssel boritott
burok. Metszetben: egységes szin, barna-rozsdaszin(itél a
rubinpirosig, marvanyos minta, vizualisan kiegyensulyozva a hus
és a szalonna kozott.

Allag Kemény, rugalmas.

iz ésillat Kellemes, erds, jellegzetes Szebeni szalamis aroma
(télgyfahasabos fistolt, nemes penésszel beoltva, hosszantartd




Erdély izei kft.
1184 Budapest, Lakatos Ut 61-63.
Adsz: 32693892-2-43

érés-szaritassal). A szag intenzitdsa a megfelel6 proteolitikus és
lipolitikus lebomlas eredménye, melyek megfeleld éréssel
parosulnak. ldegen szag és iz nélkiil.

FIZIKAI-KEMIAI TULAJDONSAGOK

Paraméter Elfogadasi Elemzési médszer
feltételek
Nedvesség % max. 30 ISO 1442:1997
Zsir % max. 46 SR ISO 1444:2008
Fehérje % min. 20 SR ISO 937:2007
S6 (NaCl) max. 6 SR ISO 1841-1/2000; SR
ISO 1841-2/2000
Nitritek mg/100 g termék max. 5 ISO 2918:75
Kdénnyen hidrolizalhaté N (mg 200 SR 9065-7: 2007
NH3)/100 g termék max.
H2S reakcio Negativ SR 9065-11:2007
Kreiss reakcio Negativ SR 9065-10:2007
Nedvesség/fehérje arany 1.5 szamitassal
Zsir/fehérje arany 2.3 szamitassal

MIKROBIOLOGIAI TULAJDONSAGOK
(Reg. EC 1441/2007 alapjan)

Paraméter Elfogadasi feltételek | Elemzési
maédszer
Salmonella Abs / 25 g termék EN/ISO
6579:2003
Listeria monocytogenes Abs / 25 g termék EN/ISO 11290-1
Escherichia coli (folyamathigiénia max. 500 ufc/g vagy ISO 16649-1 sau
mutato) cmz? 2

PESZTICIDTARTALOM
Az érvényes jogszabalyok szerint: Dir 2007/57/CE, Ord. 23/2007, ANSVSA mdédositva.
ELELMISZER-ADALEKANYAGOK

Maximalisan megengedett hatarértékek cf. Ord. 438/2002, az 6sszes modositassal;
Reg. 1129/2011.

NEHEZFEMEK, MIKOTOXINOK, BENZOPIREN
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Maximalisan megengedett hatarértékek cf. Reg. CE 915/2023.
ANTIBIOTIKUMOK

Az érvényes jogszabalyok szerint: Reg. CE 2377/90 CE — egységes szerkezet.
* a hatarértékek a termék elballitasahoz felhasznalt alapanyagokra vonatkoznak
** a hatarértékek a fustolt termékekre vonatkoznak

ALLERGENEK

Az érvényes jogszabalyok szerint: HG 106/2002, az dsszes modositassal; Reg
1169/2011.

Tartalmazhat nyomokban szojat, glutént, lakt6zt €s mustart.
TERVEZETT FELHASZNALAS

A termék nem ajanlott az dsszetevok kdzott felsorolt allergénekre érzékeny
fogyasztoknak.

TERMEKMINOSEG ES BIZTONSAG ELLENORZESE

A termékek min6ségének ellen6rzése gyartasi tételenként torténik. A LOT fogalma alatt
az azonositokodot értjik, amelyet a nyilvantartasokban egy terméknek adnak, hogy
konnyen visszakereshetd legyen a torténelme (eredete) vagy a szortimentbe tartozo
0sszes termék 6sszessége, amelyeket egymas utan vagy egyidejileg, egy soron
gyartanak. A termékek min6ségének és biztonsdganak ellenérzése az éves belsd
tervek, a PG-8.2.4-1.3. eljaras és a PG-8.2.4-1.0/A2, PG-8.2.4-1.0/A3 mellékletek
szerint torténik.

CSOMAGOLAS ES JELOLES

Csomagolasi médok: (1) @ 60 mm-es kilsé atmérdji, perforalt tasakba el6re csomagolt
rad; (2) Szelve, hartya nélkil (MEGJEGYZES: a penészes hartyat szeletelés el6tt
eltavolitjak), védéatmoszféraban vagy vakuum alatt csomagolva: 80 g, 150 g, 400 g,
1000 g, 3000 g.

A terméket PVC-ladakban szallitjak, amelyek tisztak és fert6tlenitve vannak, vagy
kartondobozokban. A csomagol6anyagok az érvényes allategészségugyi eldirasoknak
megfelelék (HG 1197/2002, Reg CE 10/2011). A jel6lés egyedileg, a HG 106/2002 és
Reg 1169/2011 betartasaval torténik.

TAROLAS, SZALLITAS, DOKUMENTUMOK

A terméket tiszta, fert6tlenitett, idegen szagoktdl mentes hiitéterekben kell tarolni, 0—
14°C hémérsékleten, 75-80% paratartalom mellett.

FOGYASZTHATOSAGI IDO
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Rud:-120 nap.

Szeletelt,vakuumcsomagolt vagy véddgazas 45 nap.



