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KEMENCEBEN SULT RAKOTT SONKA
STF 717.1/2019 | Kiadas: 1/2022, 3. felllvizsgélat: 2024

Termék kategoria Jévahagyta Kidolgozta
Fott-fustolt termeék Naghi Tanase Vasile Veronica Dionise

ALTALANOS INFORMACIOK

Hivatkozasi tertlet: Ord. 560/1272/339/210/2006, MAPDR, MS, ANPC, ANSVSA —a
haskészitmények forgalmazasara vonatkozé szabalyok jévahagyasaért.

OSSZETEVOK

Sertéshus, keményitd (burgonyabol), viz, so, fliszerek és flszerkivonatok, aromak,
cukrok, LAKTOZ, stabilizatorok: natrium-polifoszfat; antioxidans: natrium-izoaszkorbat;
tartésitészer: natrium-nitrit vagy natrium-nitrit; szinezék: kosenilla.

TAPLALKOZASI ERTEKEK

Atlagos taplalkozasi értékek (100 g termékre): 1715 kJ / 415 kcal, zsir 38 g, ebbél telitett
zsirsavak 20 g; szénhidrat 2 g, ebbdl cukrok 0,5 g; fehérje 16 g; s6 2,8 g; rost 0,4 g.

ERZEKSZERVI TULAJDONSAGOK

Jellemz6 Elfogadasi feltétel
Kilsé Tiszta, tapadasmentes felllet, nyalka, zselatin és zsir nélkil a
megjelenés hértya alatt. A burok nem ké&rosodott, szorosan tapad a

téltelékhez. Idegen anyagok nélkul.
Keresztmetszeti | Mozaikos megjelenésd, homogén, a felhasznalt husdarabok,

kép szalonna és fliszerek jellegzetes képével. Levegbbuborékok és
zsircsomok nélkdl.

Allag Rugalmas

iz ésillat Kellemes, a felhasznalt fliszerek és 0sszetevik jellegzetes

izével. Nem engedhetdé meg savanyu, avas, penészes szag
vagy iz (rancid, zart, médosult).

FIZIKAI-KEMIAI TULAJDONSAGOK

Paraméter Elfogadasi Elemzési médszer
feltételek
NaCl % max. 3 SR ISO 1841-1 sau 2/2007
Nedvesség % max. — AOAC 95046
Nitritek mg/100 g termék max. 10 ISO 2918/75; SR EN ISO
12014-3/2005
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Zsir % max. - STAS 9065-2/73
Fehérje % min. 10 SR ISO 937/2007
Koénnyen hidrolizalhaté N (mg 45 SR 9065-7/74
NH3) max.

H2S reakcio negativ STAS 9065-11
Kreiss reakcio negativ STAS 9065-10
Kollagén/fehérje arany max. 20 szamitassal

MIKROBIOLOGIAI TULAJDONSAGOK
(Reg. EC 1441/2007 alapjan)

Paraméter Elfogadasi feltételek | Elemzési
maédszer
Salmonella Abs / 25 g termék EN/ISO
6579:2003
Listeria monocytogenes Abs / 25 g termék EN/ISO 11290-1
Escherichia coli (folyamathigiénia max. 500 ufc/g vagy ISO 16649-1 sau
mutato) cm? 2

PESZTICIDTARTALOM
Az érvényes jogszabalyok szerint: Dir 2007/57/CE, Ord. 23/2007, ANSVSA moédositva.
ELELMISZER-ADALEKANYAGOK

Maximalisan megengedett hatarértékek cf. Ord. 438/2002, az 6sszes modositassal;
Reg. 1129/2011.

NEHEZFEMEK, MIKOTOXINOK, BENZOPIREN

Maximalisan megengedett hatarértékek cf. Reg. CE 915/2023.
ANTIBIOTIKUMOK

Az érvényes jogszabalyok szerint: Reg. CE 2377/90 CE — egységes szerkezet.
* a hatarértékek a termék elballitasahoz felhasznalt alapanyagokra vonatkoznak
** a hatarértekek a fustolt termékekre vonatkoznak

ALLERGENEK

Az érvényes jogszabalyok szerint: HG 106/2002, az 6sszes modositassal; Reg
1169/2011.

Tartalmaz laktézt. Tartalmazhat nyomokban szdjat,és mustart.
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TERVEZETT FELHASZNALAS

A termék nem ajanlott az 6sszetevok kdzott felsorolt allergénekre érzékeny
fogyasztoknak.

TERMEKMINOSEG ES BIZTONSAG ELLENORZESE

A termékek min6ségének ellen6rzése gyartasi tételenként torténik. A LOT fogalma alatt
az azonositékodot értjik, amelyet a nyilvantartasokban egy terméknek adnak, hogy
kénnyen visszakereshet6 legyen a térténelme (eredete) vagy a szortimentbe tartozo
0sszes termék dsszessége, amelyeket egymas utan vagy egyidejlileg, egy soron
gyartanak. A termékek min6ségének és biztonsaganak ellenérzése az éves belsd
tervek, a PG-8.2.4-1.3. eljaras és a PG-8.2.4-1.0/A2, PG-8.2.4-1.0/A3 mellékletek
szerint torténik.

CSOMAGOLAS ES JELOLES
Csomagolas maédja: Vakuumcsomagolt termék.

A terméket PVC-ladakban szallitjak, amelyek tisztak és fert6tlenitve vannak, vagy
kartondobozokban. A csomagol6anyagok az érvényes allategészségugyi eldirasoknak
megfelelék (HG 1197/2002, Reg CE 10/2011). A jel6lés egyedileg, a HG 106/2002 és
Reg 1169/2011 betartasaval torténik.

TAROLAS, SZALLITAS, DOKUMENTUMOK

A terméket tiszta, fert6tlenitett h(it6terekben kell tarolni, 5-10°C hémérsékleten, 75-80%
paratartalom mellett.

FOGYASZTHATOSAGI IDO

A gyartas befejezésétdl szamitott 45 nap. A kiszallitaskor a terméknek legalabb 75%-0s
eltarthatosagi ideje kell, hogy legyen.



